¢ C
F

AS A
EVRE

2022 / PINOT NOIR D.0. Malleco Valley, Chile
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Este vino es producido con uva proveniente del Valle del Malleco en el extremo viticola del sur de Chile, donde
unas pocas vifias empezaron a producir fruta hace tan solo una generacion atrés. Quino es una palabra nativa que
significa “entre dos rios”. Los suelos rojizos de origen volcanico estén salpicados con grandes piedras aluviales. Las
lluvias en Quino superan los 1.100 mm al ano, un volumen que si bien es muy alto para Chile es modesto para los
parémetros donde el Pinot Noir es producido en el viejo mundo. El desafio en Quino son las heladas, pero bien

vale el esfuerzo.

Notas enoldgicas

La fermentacion de este Pinot Noir
fue muy simple y con la minima inter-
vencién posible para reflejar el carac-
ter de las uvas modeladas por una ex-
trema condicién climética, pero muy
adecuada para forjar caracteres de
fruta salvaje y con una tensién espe-
cial, totalmente diferente al valle cen-
tral. Se realizé una maceracién fria de
4 dias y luego se incrementd la tempe-
ratura para que las levaduras nativas
comiencen su trabajo. 1 a 2 pisoteos
al dia, hechos a mano por supuesto,
fueron suficientes para entregar una

adecuada, pero suave extraccién.

Luego el vino se dejo en cubas de
acero sin uso de barricas para mostrar
toda su frescura, jugosidad y frutosi-
dad. El afio 2016, la Zona de la Arau-
cania estuvo marcada por temperatu-
ras medias que hicieron una madurez
mas temprana que otros afos, y a di-
ferencia de la zona Central no hubie-
ron lluvias importantes tempranas en
la temporada, por lo que la calidad de

la fruta fue éptima en esta variedad.

Notas de cata

Con un intenso y profundo color viole-
ta, este Pinot Noir desarrolla una nariz

con notas de frutos silvestres y negros,

y un toque de hojas secas. Es muy

fresco, complejo y amable en boca.

Maridaje

“Mariscos frescos, como
cebiche” (Cyril Chaplot, CF).

Fecha de cosecha Produccién Grado Alcohélico Azucar residual Acidez total PH
Abril 2020 8,000 botellas 13,4% Vol. 2,67 g/l 3,4 g/l 3,53
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